SPEISEKARTE
TO GO

ALLE SPEISEN KONNEN ZUR
ABHOLUNG BESTELLT WERDEN.

ALLE GERICHTE KONNEN TAGLICH UNTER
040.288084280 ODER INFO@HENRIKS.CC
VON 12-21 UHR BESTELLT WERDEN.

SONDERWUNSCHE GERNE ERFRAGEN.

WIR FREUEN UNS AUF EUCH!
EUER HENRIKS TEAM



MITTAGSTISCH

09. FEBRUAR - 15. FEBRUAR

HAHNCHENSCHNITZEL 23 €
Pommes Frites, Gurkensalat, Preiselbeeren

HUHNERFRIKASSEE 21 €
Erbsen, Frihlingszwiebeln, Butterreis

MOULES-FRITES 23 €
Foéhrer Miesmuscheln, Pommes Frites, Limonen Knoblauch Dip

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 24 €
Sardellen, Kapern, Oliven, Chili, Romana Tomaten

PICHELSTEINER EINTOPF 19 €
Wurzelgemuise, Rauchfleisch, Tafelspitz, Liebstockel

KONIGSBERGER KLOPSE 21 €
Plree, Kapernsauce, Rote Bete

GESCHMORTE KALBSBACKCHEN 26 €
Schwarzwurzeln, Polenta, Gremolata

SEELACHSFILET VOM GRILL 28 €
Wokgemiise, Wasabiptliree, Yuzu

CAESAR SALAD 12 €
Romersalatherzen, Parmesan, Croltons
Wahlweise dazu:
Rinderfiletspitzen 12 € Garnelen 12 €
Hahnchenbrust & € Grillgemise 6 € Ziegenkase & €

HENRIKS SUPER BOWL 20 €
Fenchel, Avocado, Nisse, Ingwer, Radieschen, Granatapfelkerne, Rote Bete,
Kale, Hummus, Passionsfrucht-Dressing, Edamam

DESSERT € FRISCHE SAFTE €
TAGESDESSERT 8 DAILY-SAFT 0,30L
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter. Crushed-Eis und Friichte 7
TAGESKUCHEN 6 DETOX-SAFT 0,30L
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter. Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 5




Vom reinrassigen Iberischen Schwein
aus Eichelfutterung

Schwarze, kernlose Oliven,
grine Oliven mit Kern

Feiner Blatterteigboden, Frischkase,
italienischer Wintertriffel

French Dressing, Landkresse, Blattsalate,
Chicorée, Radieschen, Tomaten, Nisse

Blutorange, Pinienkerne,
Traubenkerndl, Anis

2 Hummer, Wachtelei, Avocado,
Limettendressing, Himbeeren

Yuzusauce, Ginger, Wakame Algensalat,
Wasabi-Dip, Tobiko

SiBer Soja-Dip, Wasabi-Dip

Yuzusauce, Ginger, Wakame Algensalat,
Wasabi-Dip, Tobiko

Gegrillte Aubergine, Taggiasca Oliven,
Pomodorino

Parmesan Reggiano, Steinchampignons

Klassisch, Créme Fraiche, Wachtelei,
gerdstetes Brot, Gurke

Cognac Hennessy X.0O, gertstetes Brot

Yuzu, Sesam, Avocado, Shichimi

Senf-Dip, Pommes Allumettes,
Créme Fraiche

Boeuf Tatar, Tuna Tatar oder Lachs Tatar

Gegrillter Ziegenkase, Aceto,
italienischer Wintertruffel

Wintertriffel

Kaffir Limette, Ingwer, Chili, Lachs Ceviche

mit 2 Hummer als Einlage



Creme Fraiche, Blinis,
Melba-Toast, Wachtelei

20g Kaviar, Spaghettini al Limone,
Creme double, Kerbel

Boeuf Tatar, Créme Fraiche,
Triffelrihrei, 15¢g sibirischer Kaviar

Rote Bete-Vinaigrette,
Tomaten-Meerrettich, Zitrone,
Chesterbrot

Hollandaise, Triffel, Spinat,
Cognac Hennessy X.0

Limone, Kapern, Oliven, Fenchel Confit

Tomaten-Meerrettich, Aioli, Safran-Reis,
Grill-Zitrone

SiBkartoffel-Pommes, Hollandaise,
Triffel, Spinat, Cognac Hennessy X.0O

SiBkartoffel-Pommes, Aioli mit
gerdstetem Knoblauch, Cocktailsauce

2 Hummer, Aioli, Chiffonade, Avocado,
SiBkartoffel-Pommes

Italienischer Wintertriffel,
Parmesan Reggiano

Ziegenfrischkase, Bitterorange, Walnuss

SiuBkartoffel-Pommes, Avocado, Cipriani

Tomatenfondue, Amalfi-Dip, Kapernbeeren

Mediterranes Gemise, Pita Brotchips,
Granatapfelkerne, Romersalat, Oliven



Preiselbeeren, Zitrone, Gurkensalat,
Bratkartoffeln mit Kalbsspeck

Pimientos de Padrén, Mais, Salsa,
Koriander, Rostkartoffeln

Barbecuesauce, smoked Cheddar,
Avocado, Pommes Frites

Ribeye, ca. 11509

Das Tomahawk ist ein Ribeye am langem Knochen.
Es besteht aus drei Muskelstréangen und ist an
Saftigkeit nicht zu Ubertreffen.

Zarter, feiner Geschmack
Grill- und Ruhezeit mindestens 45 Minuten.

Aus Qualitatsgriinden bieten wir nur diese Garstufen an:
rare, medium rare oder medium.

Rahmwirsing, Pommes Williams,
Entenjus, Preiselbeeren

Zubereitungszeit mindestens 45 Minuten

Finfwdchige Reifung am Knochen

Gentlemans Cut, zarter, feiner Geschmack

Ladies Cut, feiner Geschmack

Wintertriffel, Triffelsauce

Pommes Allumettes, Cocktailsauce,
Sauce Béarnaise

Wir beziehen unser Fleisch in kleiner Menge direkt von
ausgewahlten Metzgern.

Jede Lieferung steht flir héchste Qualitat, artgerechte
Haltung und herausragenden Geschmack.

Die begrenzte Verflugbarkeit und der hohe Anspruch,
zugunsten eines ehrlichen Produkts, das Sie mit gutem
Gewissen genieBen kénnen.



MAINS

FISCH

€
NORDSEE SEEZUNGE MULLERIN 79
Zerlassene Butter, Gurkensalat,
Dillkartoffeln
YELLOW FIN TUNA STEAK TOM KHA 48
Thai Brokkoli, Chili, Kokos, Zitronengras,
Duftreis
FAROER LACHSFILET VOM GRILL 44
Paprikakraut, Kartoffelplree, Sauerrahm
SKREI FILET VOM GRILL 44
Rahm-Blattspinat, Meerrettich,
Krauterkartoffeln
HENRIKS BOUILLABAISSE 42

Safran-Knoblauch-Rouille, Crostini,
Parmesan

TAGESFRISCHER FISCH

BITTE FRAGEN SIE UNSERE SERVICEMITARBEITER.

SAUCEN

€
SAUCE BEARNAISE 4
PFEFFERRAHMSAUCE 4
HENRIKS STEAK SAUCE 3
TRUFFELROTWEINJUS 8
TRUFFEL-MAYONNAISE 8
FRISCHE CHILI IN OLIVENOL 3
KRAUTERBUTTER 3
HABANERO CHILI SALSA 3
CHIMICHURRI 3
BEILAGEN-SALAT €
RAHMGURKENSALAT 8
ROTE BETE SALAT 7
KLEINER GEMISCHTER SALAT 7
BRATKARTOFFELSALAT 10
GEMUSE €
VICHY MOHREN 7
BLATTSPINAT MIT MUSKAT 7
GRILLGEMUSE 10
GEGRILLTER GRUNER SPARGEL 10
WALDPILZE 10
BEILAGEN €
BRATKARTOFFELN MIT KALBSSPECK 7
HENRIKS TRUFFEL-KARTOFFELPUREE 12
SUSSKARTOFFEL-POMMES 8
HENRIKS POMMES 8
TRUFFEL-POMMES 12
POMMES ALLUMETTES 8



DESSERTS

NACHSPEISE

BACKENSHOLZER DEICHKASE 19
Kuhrohmilch, 3 Monate gereift,
Nisse, Frichtebrot, Sanddorn Chutney

HENRIKS COUPE DANEMARK KLEIN GROSS
Tahiti Vanilleeis, 12 18
Schokoladensauce, Schlagrahm

CREME BRULEE SUCRE ROUX 15
Beerenkompott
CHOCOLATE CAKE (GLUTENFREI) 15

Blutorangensorbet

KAISERSCHMARRN 18
Apfelkompott, Haselnusseis
Zubereitungszeit 15 Minuten

AFFOGATO AL CAFFE 10
Espresso, Vanilleeis

SPAGHETTIEIS KLEIN GROSS
Vanilleeis, Erdbeersauce, 10 16
WeiBe Schokolade, Schlagrahm

HAUSGEMACHTE PRALINEN KLEIN GROSS
Variation ohne Alkohol 18 24
EIS & SORBET €
TAHITI-VANILLE 6
HASELNUSS 5
SAUERRAHM 5
TAGES-EIS 5
BLUTORANGEN SORBET 5
ZITRONEN SORBET 5

SUSSWEIN EMPFEHLUNG

€

2010 CHATEAU SUDUIRAUT, 5cl 15
SAUTERNES
2021 DOMAINE CAUHAPE 5cl 10
JURANCON SUSSWEIN

KAFFEE & TEE €
SEEBERGER SPEZIALITATEN
Espresso 4
Espresso doppelt 6
Espresso Macchiato 5
Cappuccino 5
Kaffee 5
Latte Macchiato 5
Flat white 7
Americano 5
SAMOVA TEE
HIGH DARLING 5
Erstklassiger Darjeeling
TEAM SPIRIT SPACE GRUNTEE 5
Griintee, geschmacklich Lemongrass,
Pfefferminze und Orangenschale.
LOW RIDER SPACE GRUNTEE 5
Grintee
ORANGE SAFARI 5
Rooibos, frei von Koffein
GARDEN PARTY 5
Frichte und Krauter mit exotischen
Kostbarkeiten.
FRISCHER MINZTEE 6
FRISCHER INGWERTEE 6



DIGESTIF

KUMMEL €
HELBING 2cl 3
Hamburgs Kimmel

OBSTBRAND €
ZIEGLER

Williams 2cl 12
Gravensteiner 2cl 12
Schlehe 2cl 12
ROCHELT

Williamsbirne 2cl 24
Rochelt Schwarze Ribisel 2cl 26
Schlehe 2cl 28
Gravensteiner 2cl 24
Wildpflaume 2cl 24
Weichsel 2cl 26
Kasteler Vogelbeere-Birne-Pflaume 2cl 26
PASCALL

Framboise 2cl 5
COGNAC €
HENNESSY

V.S.0.P 2cl 7
X.0 2cl 13
Paradis 2cl 37
Paradis Impérial 2cl 85
Richard 2cl 140
TEQUILA €
Tequila Patron Afiejo 2cl 8
El Jimador Blanco 2cl 9
El Jimador Reposado 2cl 10
Azul Plata 2cl 22
Azul Reposado 2cl 28
Don Julio 1942 2cl 24
Gran Patron Platinum Blanco 2cl 22

BRANDY €
GRAN DUQUE DALBA

Solera Gran Reserva 2cl 6
ARMAGNAC €
FRANCIS DARROZE

Bas Armagnac 12 ans d'age 2cl 18
1971 Bas Armagnac 2cl 28
CALVADOS €
PAPIDOUX

V.S.0.P. 2cl 6
X0 2cl 9
GRAPPA €
BERTA

Berta Riserva del Fondatore Paolo Berta 2cl 28
NONINO

Grappa Chardonnay 2cl 7
Grappa Merlot 2cl 7
Grappa Prosecco 2cl 7
Grappa Riserva Imperiale MV 2cl 10
JOSEPH DROUHIN

Marc de Borgogne 2cl 6
RUM €
RON ZACAPA

Solera 23 Gran Reserva Especial 2cl 8
X0 2cl 12
PYRAT

XO Reserve 2cl 6



WINE

OFFENE WEISSWEINE

€
2024 GRUNER VELTLINER 0,1L 0,2L
KLASSIK FELS TROCKEN 5 9
Weingut Leth / Wagram
2023 WEISSBURGUNDER BUNTSTUCK 0,1L 0,2L
TROCKEN 5 9
Dr. Wehrheim / Pfalz
2024 HENRIKS GRAUBURGUNDER 0,1L 0,2L
TROCKEN 6 12
Wittmann / Rheinhessen
2022 HENRIKS RIESLING 0,1L 0,2L
TROCKEN 8 16
Robert Weil / Rheingau
2024 SAUVIGNON BLANC 0,1L 0,2L
TROCKEN 6 12
Gunderloch / Rheinfront
2024 SANCERRE AOC 0,1L 0,2L
TROCKEN 7 13
Jean-Max Roger/ Loire
2023 QUINI - CUVEE BLANC 0,1L 0,2L
TROCKEN 8 16
Dr. Loosen / Mosel
2023 CHABLIS 0,1L 0,2L
TROCKEN 8 16
Domaine Jean-Paul &
Benoit Droin / Burgund
2024 WITTMANN ROSE 0,1L 0,2L
TROCKEN FRUCHTIG 6 12

Wittmann / Rheinhessen

Alle Weine enthalten Sulfite.

OFFENE ROTWEINE €

2015 CHATEAU LA CARDONNE 0,1L 0,2L
Haut Médoc / France 8 15
2024 BARBERA D'ALBA 0,1L 0,2L
Prunotto / Piemont 7 13

2024 INSOGLIO DEL CINGHIALE IGT O,1L 0,2L

Biserno / Toskana 8 15
2022 IZADI TINTO CRIANZA 0,1L 0,2L
Artevino - Izadi D.O. Ca. 7 13

Rioja / Spanien

2023 SHIRAZ BARROSO 0,1L 0,2L
Yalumba / Australien 8 16

2023 SPATBURGUNDER TRADITION 0,1L 0,2L

Weingut Kinstler / Rheinhessen 6 12
2023 COTES DU RHONE RESERVE 0,1L 0,2L
Chéateau Montfauncon / Rhone 5 9
2021 JACKALS RIVER 0,1L 0,2L
PINOTAGE 11 21

Beaumont / Sudafrika

HENRIKS CUVEES €

2024 WEISSBURGUNDER 0,75L 40
TROCKEN / NAHE, DONNHOFF

2022 RIESLING 0,75L 42
TROCKEN / RHEINGAU,
ROBERT WEIL

2024 GRAUBURGUNDER 0,75L 40
WITTMANN



SOFTS SOFT :
KLINDWORTH 0,20L 4
Apfelsaft, klar / naturtriib
Orange
WASSER Rhabarber Nektar
€ .
Kirsche
Cranberry
S. PELLEGRINO 0,25L 0,75L
4 11 SAFTSCHORLEN 0,4L 7
Alle Safte mit Mineralwasser
ACQUA PANNA 0,25L 0,75 als Schorle
4 11
FRISCH GEPRESSTE SAFTE
VOSLAUER STILL 0,25L Karottensaft 0,20L 6
4 Orangensaft 0,20L 8
Daily-Saft mit Crushed-Eis/ Frichten 0,30L 7
VOSLAUER PRICKELND 0,25L
4
SOFT DRINKS €
COCA-COLA 0,20L 4,5 BEER
COCA-COLA ZERO 0,20L 4,5
FANTA 0,20L 4,5
BITTER LEMON SCHWEPPES 0,20L 4,5 BIER VOM FASS €
GINGER ALE SCHWEPPES 0,20L 4,5
STAUDER PILS 0,20L 0,30L
TONIC WATER SCHWEPPES 0,20L 4,5 3 4
SODA WATER SCHWEPPES 0,20L 4,5 ERDINGER WEIZENBIER 0,30L 0,50L
4 6
TONIC-SPECIALS e FLASCHENBIER €
THOMAS HENRY 0,20L 5 STAUDER PILS 0,33L
Alkoholfrei 4
FEVER TREE TONIC WATER 0,20L 5
ERDINGER WEIZENBIER 0,50L
Alkoholfrei 6

Allergenkennzeichnung: Bitte sprechen Sie uns an, gerne informieren wir Sie liber kennzeichnungspflichtige Allergene.



Ruinart Brut Rosé
Ruinart Brut Blanc de Blancs

"R" de Ruinart Brut

Ruinart Brut Rosé
Ruinart Brut Rosé
Ruinart Brut Rosé, Magnum

Ruinart Blanc de Blancs

Ruinart Blanc de Blancs

Ruinart Blanc de Blancs, Magnum
2004 Dom Ruinart Blanc de Blancs
2002 Dom Ruinart Rosé

Brut Impérial
Brut Impérial, Magnum

Rosé Impérial
Rosé Impérial, Magnum
ICE Impérial Rosé

Grande Cuvée Brut
Krug Rosé

2015 Dom Perignon
2008 Limited Edition Lenny Kravitz
2008 Dom Perignon, Magnum

2013 Dom Perignon Luminous Label

2010 Dom Perignon Luminous Label, Magnum

2009 Dom Perignon Rosé
2008 Dom Perignon Rosé, Magnum
2004 Dom Perignon P2

Veuve Clicquot Brut

Roederer Brut Premier Collection 245
2008 Roederer Brut Premier

Roederer Brut Premier, Magnum
Roederer Brut Premier, Doppelmagnum
Roederer Brut Premier, Methusalem
2015 Brut Nature Philippe Starck

2015 Blanc de Blancs Brut

2017 Roederer Rosé Vintage
2013 Roederer Rosé Vintage, Magnum

2015 Roederer Cristal Brut
2014 Roederer Cristal Brut, Magnum
2002 Roederer Cristal Brut, Methusalem

2013 Roederer Cristal Rosé Brut

2002 Salon "Le Mesnil" Blanc de Blanc

Pol Roger Brut Réserve
2015 Pol Roger Blanc de Blanc Brut
2015 Pol Roger Brut Rosé

Jaquesson Cuvée No. 745
Jaquesson Cuvée No. 739 Magnum

Brut Reserve
Brut Prestige Rosé
2008 Comtes De Champagne

Special Cuvée

2007 Blanc de Blancs
Blanc de Blancs

Black Label Brut
Rosé Label Brut

Brut Réserve
Rosé Réserve

1850

110
100



SPARKLING
WINE

SEKT €
HENRIKS SEKT 33
Trocken

WEGELER SEKT 69

Geheimrat "]J" Riesling Sekt brut

ILYS BLANC 45
Cremant de Loire Blanc brut

ILYS ROSE 45
Cremant de Loire Rosé brut Cabernet

CHRISTMANN & KAUFFMANN 120
Cuvee No. 204 Brut Nature 2021

RUINART SPECIAL €
BLANC DE BLANCS 0,1L 26
BRUT ROSE 0,1L 26
CHAMPAGNER COCKATIL 0,1L 28

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. Alle Schaumweine enthalten Sulfite.
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HENRIKS



